
Contactenos:
Calle 129 # 56C - 34

Tel. (1) + 371 8401 Cel. 318 347 6945 
casaibanez@casaibanez.com

www.casaibanezcolombia.com

En Casa Ibañez estamos orgullosos 
de traer a Colombia las mejores 
marcas de productos españoles que 
son considerados la base de la dieta 
mediterránea; vinos, jamón serrano e 
ibérico, embutidos, aceites de oliva, 
quesos  manchegos,  turrones, 
chocolates y galletas saludables. 



Vinos

CASA IBAÑEZ con una antigüedad de más de un siglo, esta 
comprometida desde hace más de 30 años en la difusión y 
educación de la cultura de la Dieta Mediterránea en Colombia.

La Dieta Mediterránea es una valiosa herencia cultural y un estilo 
de vida saludable nacido en la cuenca del Mar Mediterráneo. La 
UNESCO la ha reconocido y celebrado su inclusión en la Lista 
Representativa del Patrimonio Cultural Inmaterial de la 
Humanidad. 

LA MEJOR DIETA PARA UNA 
VIDA SALUDABLE

Dieta
Mediterránea

Que combinan la tradición del mediterráneo con la pasión de la 
viticultura moderna. Lo mejor de Rioja, Ribera del Duero, Penedés, 
Priorato, Utiel-Requena, Valencia, Toro, Rueda, Rias Baixas y la 
Mancha al alcance de todos los consumidores colombianos dada su 
excelente relación calidad / precio.

MANOLO IBÁÑEZ 



 

CAVA IBÁÑEZ   
BRUT SELECCIÓN

D. O: Cava.
Bodega:  Pinord 
Graduación Alcohólica:  11.5 %

Botella:  Tipo champagne 750ml.
Cepa:  Macabeo - Xarello - Parellada. 

IBAÑEZ KOSHER
 ROBLE

D. O.: Penedés.  
Bodega: Pinord S.A.
Graduación Alcohólica:  12.5 %

Botella: Bordelesa de 750 c.c. 
Cepa: Tempranillo.

IBAÑEZ VENDIMIA NOCTURNA 
RESERVA

 

D. O.:  Penedés.  
Bodega: Pinord S.A.
Graduación Alcohólica: 13 %

Botella: Bordelesa de 750 c.c. 

Cepa: Cabernet Sauvignon- Merlot-
Tempranillo.

IBÁÑEZ MEDITERRÁNEO SUPERIOR
 

D. O.P.: Utiel - Requena.  
Bodega:  Coviñas.
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IBÁÑEZ VENDIMIA NOCTURNA
D. O: Valencia.
Bodega:  Cooperativa el Villar. 

Botella:  Borgoña de 750 c.c. 
Cepa: Garnacha - Cabernet Sauvignon.
Graduación Alcohólica:  13 %



SEÑORÍO DE IBAÑEZ 
Rioja Tinto

D. O. Calificada: Rioja.  
Bodega:  Criadores de Rioja.
Graduación Alcohólica:  13 % 

Botella:  Bordelesa de 750 c.c. 
Cepa: Tempranillo.

CASA DE LA CABEZA
 Rioja Crianza

D. O. Calificada: Rioja.  
Bodega:  Medrano Irazú.
Graduación Alcohólica:  13,5% 

Botella:  Bordelesa de 750 c.c. 
Cepa: Tempranillo.

CASA DE LA CABEZA
 Rioja Joven

D. O. Calificada: Rioja.  
Bodega:  Criadores de Rioja S.L.
Graduación Alcohólica:  13% 

Botella:  Bordelesa de 750 c.c. 
Cepa: Tempranillo.

CLOS DE TORRIBAS 

Presentación:  375 ml - 750 c.c.

D. O.: Penedès.
Bodega: Pinord S.A.Ce
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MOSCATEL PINORD 

Cepa: Moscatel de 
Alejandría.

Bodega: Pinord S.A.
Graduación Alcohólica: 14.5 %

Presentación: Anfora 750 c.c.
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PLAZA CASTILLA

 

Vino Superior
D. O.P. Utiel - Requena.  
Bodega:  Coviñas.
Botella:  Bordelesa de 750 c.c. PLAZA CASTILLA

Bodega: Isidro Milagro
Graduación Alcohólica:  12,5 %

Botella:  187 ml 
Cepa:  Tempranillo



 

 1 Naranja

 30 ml triple sec

¡A disfrutar!  .

 hielo 

 1 Melocotón entero en almíbar 

Instrucciones: 

 1 Litro vino tinto Tanino
 1 Litro de gaseosa de limón

 30 ml almíbar de durazno 
 30 ml brandy 

 1 Manzana roja (o 1 Pera)

Primero procedemos a pelar la naranja para luego 
cortarla en cuadritos junto con el melocotón y la 
manzana. Luego agregamos el brandy y el triple sec 
junto con el almíbar de durazno. Seguidamente 
añadimos un litro de vino tinto TANINO y la gaseosa 
de limon. Por último agregamos abundante hielo y 
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Presentación: 

ANINO TETRAP

Bodega: Isidro Milagro
Graduación Alcohólica: 11.5 %

Tetrapack de 1,5 Litro.

TANINO BAG IN BOX

Bodega: Coviñas.
Graduación Alcohólica: 12 %

Presentación: 
Bag In Box de 3 Litros.

Cepa: Bobal - Tempranillo.

TANINO SEMIDULCE
 
D. O.Valencia.  
Bodega:  Cooperativa el Villar.
Graduación Alcohólica:  11.5 %

Botella:  Bordelesa de 750 c.c.
Cepa: Merlot - Tempranillo.

TANINO ESPUMOSO 
Fermentación natural, 
método Charmat
D. O.: Penedès. 
Bodega:  Pinord  S.A. 
Graduación Alcohólica:  10 %
Botella:  Tipo champagne.ES
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TANINO DE IBÁÑEZ 

Bodega: Isidro Milagro
Graduación Alcohólica:  12,5 %

Botella:  187 ml 
Cepa:  Tempranillo
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TANINO DE IBÁÑEZ  
Vino Superior
D. O.P. Utiel - Requena.  
Bodega:  Coviñas.
Botella:  Bordelesa de 750 c.c.G
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DE IBÁÑEZ



Cepa: Cabernet Sauvignon 

VINO DE AUTOR 
MANOLO IBAÑEZ RESERVA
D. O. Penedés   
Bodega:  Pinord S.A. 
Graduación Alcohólica: 13 %

Botella:  Bordelesa de 750 c.c.

Cepa: Bobal -Tempranillo - Cabernet.

MANOLO IBAÑEZ CRIANZA
  D. O. Utiel - Requena 

Bodega: Pinord S.A.
Graduación Alcohólica:  12,5 %

Botella: Bordelesa de 750 c.c.

Manolo Ortiz, prestigioso enólogo español que ha recibido muchos reconocimientos, 
entre ellos Nariz de Oro en catas de vino, junto con Manolo Ibáñez empresario nacido 
en tierras vitivinícolas españolas (Requena - Valencia) y afincado en Colombia desde 
1992, decidieron crear este vino en homenaje a su nieto nacido en Colombia, 
MANOLO IBÁÑEZ RODRÍGUEZ que forma parte de la sexta generación de la familia 

Ibáñez dedicada al mundo del vino.



Cepa: Verdejo - Viura 

SANZ CLÁSICO
  D. O. Rueda
Bodega: Vinos Sanz S.A 
Graduación Alcohólica: 13 %

Presentación:  375 ml y 750 c.c.
Cepa: Sauvignon Blanc

SANZ SAUVIGNON
  D. O. Rueda
Bodega: Vinos Sanz S.A 
Graduación Alcohólica: %

 750 c.c.Presentación:

CARMELO RODERO 

Bodega: Carmelo Rodero S.L., 
Graduación Alcohólica: 14,5 %

 

Presentación:  750 c.c.

CARMELO RODERO 

Cepa:  Tempranillo
(Tinta Fina)

Denominación de Origen: 
Ribera del Duero.  

Graduación Alcohólica: 14,5 %
Bodega: Carmelo Rodero S.L.

Presentación:  750 c.c.

Graduación Alcohólica: 14,5 %
Bodega: Carmelo Rodero S.L.

Denominación de Origen: 
Ribera del Duero.  

 Cepa: Tempranillo (Tinta Fina)
 - Cabernet Sauvignon
Presentación:  750 c.c.

CARMELO RODERO 

Denominación de Origen: 
Ribera del Duero.  

ROBLE 9 MESES CRIANZA RESERVA

 Cepa: Tempranillo (Tinta Fina) -
 Cabernet Sauvignon

CARMELO RODERO TSM 

 Cepa: Tempranillo (Tinta Fina) - 
Cabernet - Sauvignon - Merlot  

Denominación de Origen: 
Ribera del Duero.  

Graduación Alcohólica: 
Bodega: Carmelo Rodero S.L.

Presentación:  750 c.c.

CRIANZA 18 MESES CARMELO RODERO  

 Cepa: Tempranillo (Tinta Fina).

Denominación de Origen: 
Ribera del Duero.  

Graduación Alcohólica: 
Bodega: Carmelo Rodero S.L.

Presentación:  750 c.c.

PAGO DE VALTARREÑA
CRIANZA 24 MESES


